ПОДАЦИ О ПРЕДМЕТУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ


1. Предмет јавне набавке

Предмет јавне набавке у отвореном поступку је набавка услуге - Услуга припреме и достављања оброка, редни број јавне набавке 51/2021, за потребе Специјалне болнице за психијатријске болести ''Горња Топоница'', у Горњој Топоници, Ниш.

Назив и ознака из општег речника набавке: 55321006 (Услуга припреме оброка ) и 


                                                               555200001 (Услуга достављања оброка)
2. Партије: Предмет јавне набавке није обликован у партије. 

3. Поступак јавне набавке се спроводи ради закључења оквирног споразума.
Наручилац ће након спроведеног поступка јавне набавке мале вредности закључити оквирни споразум са једним понуђачем.

На основу оквирног споразума Специјална болница за психијатријске болести ``Горња Топоница``, као Наручилац, закључиваће уговоре о јавној набавци са једним извршиоцем услуга, на основу услова  предвиђених оквирним споразумом и на основу понуде достављене у предметном поступку.

4. Процењена вредност набавке износи 5.000.000,00 динара без ПДВ-а.
 ВРСТА, ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ, КВАЛИТЕТ, КОЛИЧИНА И ОПИС ДОБАРА, РАДОВА ИЛИ УСЛУГА, НАЧИН СПРОВОЂЕЊА КОНТРОЛЕ И ОБЕЗБЕЂЕЊА ГАРАНЦИЈЕ КВАЛИТЕТА, РОК ИЗВРШЕЊА, МЕСТО ИЗВРШЕЊА ИЛИ ИСПОРУКЕ ДОБАРА, ЕВЕНТУАЛНЕ ДОДАТНЕ УСЛУГЕ И СЛ.
Ј Е Л О В Н И К  З А  Р У Ч А К
	Понедељак
	Пасуљ(100  гр.сувог пасуља-готово јело око 4 дл.)
Пилећи паприкаш (100 гр.пилећег меса-око 300 гр.готовог јела)


	Уторак


	Јунећи гулаш са пире кромпиром (гулаш -100 гр.меса,готово јело око 250 гр. пире кромпир 300 гр. кромпира)


	Среда


	Динстани купус са јунећим месом (купус 300 гр.,месо 100 гр.,готово јело око 400 гр.


	Четвртак


	Пасуљ са сланином (сланина 20 гр.-готово јело око 4,5 дл)
Динстани грашак са пилећим месом (300 грашка,100 гр.меса-око 4 дл готовог јела)


	Петак

	Мусака од кромпира са јунећим месом (100 гр меса,300 гр.кромпира,јаја 1/3 ком.-готово јело око 400 гр.


	Субота

	Пилав са пилећим месом (100 гр.меса,60 гр.пиринча-готово јело око 400 гр.)


	Недеља


	Фаширана јунећа шницла са шаргарепом и пире кромпиром (100 гр.меса,јаја ¼ ком.,200 гр кромпира,100 гр.шаргарепе-готово јело око 400 гр.



За вечеру је предвиђено комбиновање оброка у складу са дијететским таблицама које одређује виши дијететичар Болнице. 

Оброци који су предвиђени за комбиновање:

1. Питица са јунећим месом 250гр

2. Качамак са сиром од обраног млека 250 гр

3. Шпагете болоњезе 250гр

4. Фаширана шницла 100 гр, ризи бизи (пиринач) 200 гр
5. Питица са сиром од обраног млека 250 гр

6. Филети ослића 100 гр, кромпир салата 200 гр

7. Макарона са сиром од обраног млека 250 гр

8. Проја са сиром 150 гр

   Председник Комисије
         В.Д. ДИРЕКТОРА СПЕЦИЈАЛНЕ БОЛНИЦЕ БОЛНИЦЕ       Милица Стојковић

  
 
                 Др Милан Станојковић
__________________________


______________________________

Предметнa услугa обухвата дневну припрему и испоруку куваних оброка, по стандардима који су прописани за овакав облик снабдевања, а све у складу са јеловником Наручиоца који чини саставни део конкурсне документације. 

Оброке је неопходно доставити адекватним возилом, на локацију Наручиоца, односно до одељења Наручиоца на којима се налазе пацијенти и то сваког дана најкасније до 12.00, што се тиче достављања ручка, односно најкасније до 17.00 што се тиче достављања вечере  у доставним гастро посудама за превоз хране у складу са важећим стандардима и условима предвиђеним овом конкурсном документацијом.

Поступак чувања до момента испоруке: у гастро и термо посудама максимално 4 сата на температури од 63-75⁰ Ц.

Наручилац је у обавези да до 11:30 сваког дана достави маилом информацију о тачном броју и врсти оброка које је неопходно припремити за наредни дан, као и да врши контролу броја испоручених оброка корисницима.

Такође наручилац је обавезан да са надлежним установама контролише санитетскo-здравствену исправност опреме за дистрибуцију и радникe који раде на истој и да врши надзор над квалитетом и количинском испруком оброка.

Наручилац предвиђа нормативе које је неопходно испунити приликом припреме и достављања припремљеног оброка, а који се тичу грамаже и обима оброка који су предмет набавке. 

Сваког дана током трајања оквирног споразума, односно уговора неопходно је испоручити једну врсту оброка - ручка, при чему укупна количина оброка неће износити више од 700 појединачних оброка, док су понедељком и четвртком предвиђене две врсте оброка - ручка, при чему укупан број достављених оброка неће износити више од 700 појединачних оброка. 

Такође сваког дана неопходно је испоручити једну врсту оброка - вечере, при чему укупна количина оброка неће износити више од 700 појединачних оброка
Обавезе извршиоца услуга су:

- да сваког дана, припрема до 700 куваних оброка - ручака, главног јела, у складу са бројем оброка које Наручилац требује претходног дана у зависности од броја пацијената,  и да исте испоручи на локацију Наручиоца, односно до одељења на којима се налазе пацијенти.

- да сваког дана, припрема до 700 куваних оброка - вечера, у складу са бројем оброка које Наручилац требује претходног дана у зависности од броја пацијената,  и да исте испоручи на локацију Наручиоца, односно до одељења на којима се налазе пацијенти.

- Да преко надлежних институција, врши повремену контролу биолошке и

хранљиве вредности оброка, контролу санитарно- хигијенских услова у објекту где се

припрема храна као и здравствено- санитарни преглед радника који раде на припреми

хране.

- Да уредно одржава хигијену судова у којима се врши дистрибуција хране.

Трошкови транспорта падају на терет Понуђача без обзира на наручену количину, коју Наручилац наручи приликом сваке наруџбине. 


Право на учешће у поступку предметне јавне набавке има привредни субјект који испуњава ОБАВЕЗНЕ КРИТЕРИЈУМЕ за учешће у поступку јавне набавке односно код ког не постоје основи за искључење из поступка јавне набавке у смислу чл. 111.и 112. Закона о јавним набавкама.
Наручилац одређује ДОДАТНИ УСЛОВЕ за учешће у поступку јавне набавке:

1. Од понуђача се захтева да има успостављени систем за осигурање безбедности хране у складу са принципима добре произвођачке и хигијенске праксе и анализе опасности критичних контролних тачака.


Доказ: Копија важећег НАССР сертификата. Наведени сертификат мора бити 
на српском језику, са јасним обимом сертификације и периодом важења 
(доставља се на позив Наручиоца).
2. Од понуђача се захтева да има доказ о спровођењу контроле микробиолошке исправости намирница и брисева:


Докази:


а) Уговор са лабораторијом овлашћеном за микробиолошко испитивање


брисева и намирница које понуђач користи за припрему оброка (доставља се 
на позив Наручиоца);


б) Потврда да је лабораторија која врши контролу акредитована за


микробиолошко испитивање намирница и брисева - сертификат о 
акредитацији


Акредитационог тела Србије са изводом из обима акредитације (доставља се 
на позив Наручиоца).
3.  Од понуђача се захтева да за извршење предметне јавне набавке има на располагању најмање 4 казана за припрему хране - топлог оброка, укупног капацитета од најмање 1500 литара, 50 термоса за транспорт/преношење топлог оброка укупног капацитета од најмање 1500 литара и 2 доставна возила.

Доказ: пописна листа или књиговодствене картице основних средстава или копијаважеће саобраћајне дозволе са копијом очитаних података из саобраћајне дозволе или копија очитаних података из саобраћајне дозволе или рачун или уговор о набавци (куповини) или уговор о закуп или уговор о лизингу или уговор о послузи (доставља се на позив Наручиоца).
4. Од понуђача се захтева да за извршење предметне јавне набавке има ангажовано на основу Уговора о раду (на одређено или неодређено време) или Уговора о раду ван радног односа (који су предвиђени  Законом о раду сходно члану 197. до 202), најмање: дванаест (12) радника, од којих најмање једног (1) дијететичара – нутриционисту, једног (1) прехрамбеног технолога, два (2) возача, осам (8) лица задужених за припрему оброка. 
Докази: копије М образаца осигурања којима доказује да су исти у радном

односу код понуђача (на одређено или неодређено време) и копије уговора којим се регулише рад ван радног односа и то за најмање: 12 радника, као и диплому за

најмање једног (1) дијететичара – нутриционисту; диплому за најмање једног (1)

прехрамбеног технолога; диплому/сертификат за најмање осам (8) лица задужених за припрему оброка; копије возачких дозвола за најмање два (2) возача; (доставља се на позив Наручиоца).
У складу са одредбама Закона о заштити података о личности (Сл.гласник 87/2018) , неопходно је да понуђачи уз достављање образаца који садрже податке о личности (као што је матични број запослених) доставе и писану сагласност свих лица чији се подаци налазе на обрасцима које доставља понуђач. Сагласност може бити дата у слободној форми, али је неопходно да буде потписана од стране лица чији се подаци достављају. 
Напомена: Уколико директор, оснивач, односно члан привредног друштва

учествује у доказивању кадровског капацитета, исти не мора бити запослен у

привредном друштву.

